


Milé holky a mili kluci,

jednoho teplého odpoledne
se Kuk probudil na své polic-
ce mezi knihami. Mozna ho
na nose polechtalo slunicko
nebo ho probudilo volani ku-
kacky, ale nejspi$ za to moh-
lo chroupéni ofezdvatka. Pan
kreslit zacal pracovat na dal-
$im pokracovani Posazavskeé-
ho Kukatka a pravé si strou-
hal své nové pastelky.

Kuk se protahl, skocil dolt
a zacal hned na stole pat-
rat, o cem bude. JenZe nasel
jen samé zmackané papiry.
Kdyz pan kreslit Kuka uvi-
dél, usmal se, ale pak se za-

mracil a skoro to vypadalo, Ze mu zrovna
schazi ndpady. Nakonec vstal od stolu, pis-
kl na psa, vzal si kabat a rekl Kukovi: ,,Jdu
na pivo a ty tady zatim premyslej, co ten-
tokrat détem ukdzeme.” To se vi, Ze Kuk
z toho nemél viibec radost. ,,Zrovna jsem
se probudil a hned tady mam ztstat sam?
Nemtzu jit na to pivo s vami?”

Pan kreslit ale rekl, ze pivo neni pro déti,
ani pro lonské skritky, a chystal se k od-




chodu. Pes zavrtél radostné ocasem a Kuka v tu ranu napadla pékna
neplecha. Rychle sebral své malinké kukatko a v okamziku se scho-
val panu kreslifi do kapsy kabatu. A Ze se bdl, aby se na néj nepfislo,
pfimacknul se aZ na jeji dno, pres hlavu pretahl cepici a pro jistotu se
jesté prikryl kapesnikem. Kapsa kabdtu se s Kukem zacala prijemné
houpat a on v ni za chvilku zase spokojené usnul.

Kdyz se Kuk probudil, vSude byla tma a takové ticho, aZ z toho
skritek dostal strach. Opatrné vykoukl z kapsy a zjistil, Ze kabat visi
na néjakém cizim misté, kde nikdy predtim nebyl. Zvlastné to tam
vonélo a na policich misto knih a pastelek byly sklenice a ptllitry.
Nikde ani zivadcka. ,,Halo, je tu nékdo?” zavolal Kuk tenkym hlds-
kem. ,,A mam té, Spione!” zvolal zezdola néci hlas a Kuk slySel, jak
kdosi rychle $plhd po kabéaté nahoru. U kapsy se objevila stfapata
hlava s velkym nosem a vydéseny Kuk rychle vyhrkl: ,,Ja nejsem $pi-
on - jmenuji se Kuk a navic nevim, kde to jsem.”

,»Jsi pfece v pivovarské hospodé! Je noc a my pivovarsti skiitkové
tady hlidame, jestli tu nékdo nevyzvidd, jak se u nas vari pivo. Jsem
z nich ten nejmladsi, proto mi fikaji Pivnicek.”

»Ja jsem myslel, ze se
varfi Caj, ale pivo se snad
pije studené, ne?” zeptal se
udivené Kuk. To uz ho ale
Pivnicek popadl za ruku,
vytdhl ho z kapsy a zavr-
tél hlavou. , Iy opravdu
zadny vyzvédac nebudes.
Pojd, ja ti to tady ukazu.
Casu mame spoustu, tvilj
¢lovék se pro kabat stejné
vrati nejdiiv zitra.”

A tak se oba skfitci vy-
dali spole¢né do pivovaru.




Z Ceho se pivo vari 3 -
Pivo se vafi v pivovaru ze tiech dulezi-
tych surovin: sladu, vody a chmele.
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Slad vznikne ze zrni,
které se namoc¢ianecha
na humnech vyklicit. [ |
Poznas$ obili, ze které- :
ho se nejcastéji vyrabi [
slad? Odpovéd najdes
Vv tajence.




Kdyz zrni kli¢i, musi se pravidelné prevracet, aby mélo dost vzdu-
chu. Sktitek Vidrovnik se o to postara. Ma k tomu lopatu vidrovac-
ku, kterou nékolikrat za den kazdé zrnko obrati.

Tomuhle zvlastnimu voziku fikdme u nas japonka a vozime v ném
slad na suSeni.



SuSeni slady

Nakli¢ené zrni se musi ususit. To je prace pro Coudy - skiitky, kte-
i teplym vzduchem susi _
nakliceny slad. Jak suSeni d vl
rikaji, se dozvis, az vylustis o v s |
tajenku schovanou v pivo- Bt B 2
varském kominé. i N i .-

KFiZovka Nl g
1. druh odévu

2. nddoba na horky caj

3. poutova atrakce

4. Carovat

5. houskovy
nebo bramborovy ...

6. mladé kocky

7. pamétni kniha

8. ptaci pristresek
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Srotovdni Ususeny slad se musi rozemlit
ve Srotovniku. Poznas, kudy se sladova
drt ze Srotovniku posype?
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" Kdo pivo vari?
Pivovarsky kuchar
a jeho kuchtici?

Sladek Pivnik () {

»-Kdepak, Kuku, vyrobu sladu a varenti
piva ma odjakziva na starosti sladek pi-
vovaru. Ve dne tu vari pivo lidé a v noci
my - sktitkové. Vsichni poslouchaji své-
ho sladka, ktery ma mnoho pomocni-
kd. Poslednich sto let jsem zdej$im slad-
kem ja. Mame to zkratka v rodiné, nas
déda byl sladkem v kralovském pivovaru
a pradéd Pivnik dokonce varil pivo pro
samotného cisare.”



Vareni piva

Sladovy Srot se
smicha s vodou,
uvaii se a pak |
zcedi.
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Skiitek Vari¢ — dohlizi, aby vytékajici sladina byla ¢ird a dostatec-
né sladka. Pouzivd k tomu tohle zvlastni korytko.

]

To, co zbude, je mla-
to. Nez vychladne, tak
ho skfitci snédi s me-
dem jako kasi.

Tady se ke sladi-
~ né nékolikrat prida

chmel a vSe se spo-
\\leéné v chmelovaru
uvari.



Povarena sladina s chmelem se nazyva mladi-
na. Je hodné horka, nez se do ni pridaji kvasnice,
musi se ochladit.

peres

A ted se pridaji kvasni-
ce a necha se to celé né-

kolik dni kvasit.

Vznika mladé pivo,
které musi jesté 30 az 90
dnd zrat ve velkych le-
zackych sudech ve skle-
pich pivovaru. Dfive pivo
zralo v dubovych sudech, dnes se pouzivaji nerezové nadrze — tanky.

Kdysi se sklepy chladily

ledem, ktery v zimé vyfte-

zévali ledafi ze zamrzlych Sktitek Ledat pouzivé k fe-
rybnika. zani ledu tuhle podivnou pilu.



Kuk s Pivnickem dobéhli do sklepa pravé vcas.
Pan Pivnik zrovna odnékud vytahl stary fotoaparat,
s\ ktery v pivovaru kdysi zapomnél véhlasny posazav-

\, sky fotograf. Byli tu uz skfitci ze viech moznych

\ koutil pivovaru a nedoc¢kavé se strkali mezi sebou

a dohadovali o nejlep$i misto. Kdyz se dolt rozvaz-

né dokolébala i pani Pivnikova, vSichni rychle utichli. Na jeji poky-
nuti pak zptisobné zavolali ,,piiiivo” a zazubili se, jak nejlépe uméli.




KvaSeni azrdni piva

' il ) Kdyz Ledafi uvafenou mladinu ochladji,
o musi se do ni pridat pivovarské kvasnice.
Mamka Pivnikova je Kvasnickarka. Do-
hlizi, aby se na hladiné kadé¢ zacaly tvo-
fit kopecky bilé pény. V pivu diky tomu
vznikne alkohol a bublinky.

Kdyz rozlusti§ tajnou $ifru, dozvis se, jak se nazyvd mistnost, kde
se pravé nachazime. il é

Je to l

Kazdy symbol predstavuje |
vybrané pismeno z abecedy. A
B

= Vv M
Kazdou noc pece pani Pivnikova z mouky a kvasnic uzasné livan-
ce, které skritkim moc chutnaji.



Pivovarské livance
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V kuchynskych kam-
nech to pfijemné praska,
plotna se pomalu rozpa-
luje a mamka Pivnikova
zadélava tésto na pra-
vé pivovarské livance.
Vsichni skfitci se na né
uz moc teési, neni cemu
se divit, tyhle livance
jsou naramna dobrota.

Recept na sktitkovské
livance je velmi stary
a slozity. Takovy skifi-
tek se dozije i tfi set let
a pani Pivnikova ho po-
dédila po své prababé
a ta zase po své. Mozna
si ani nedovedete pred-
stavit, kolik livanca se
podle tohoto receptu uz
upeklo, jedno je vsak jis-
té — jsou tak dobré, ze
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[ tvance manky Divnilovd

recept pro 42 skiitkit a 2 obry Sudouny

Vezmi velkou bilow misu po prabdbe Pivnikove. | lalij
do ni mléko od straceny, pivovarslym mldtem lrmené

y o - 3 . ][) .. i . ey . v
a o piihoci dojené. Rozbij kopu vajec a pridej k mléku,
skoidplky nevadi. Drisyp i siil dreenou, kolik se za obit
nehet vejde.

V krajdci piiprav sobe = pivovarskijch kvasnic, teplého
mléka a bilého cukru voiiavy kudsek. Kudsek pielij do misy
a vse zasyp hladkou moukou = roztizeného pytle. Celé dilo

MUSIS pak metlou michat, az vznilne husté testo.

Doté kostkovamym pldtijnkem misu piikryj a nech vse
nejaky cas lkynout.

Mezitim roztop v leammnech a rogpa[ plotnu, na kterou
poloz dobie vymastony livanecnik. nallj testo a pet livance
po obou strandch.

Hotove je pomaz medem nebo sladovym sirupem. Dro
skiiitly Cioudy nezapomeit livance trochu piipdlit a pro
Lexdky podlit tmavijm pivem.

nikdy ani jediny nezbude do rana.

Ze jste na né taky dostali chut? Tak tady je recept, ale ddvejte na néj
pozor, je tuze vzacny. A kdybyste si nevédéli rady, poproste svou ma-
minku, ta vam jisté s livanci pani Pivnikové rdda pomtze. A kdyz
budete presto s rozumem v koncich, vydejte se presné za pét minut
pul tfeti rano do pivovaru a poproste skiitky o radu.



Chmel

Chmel roste na chmelnicich. Kdyz chmelové §isky dozraji, ususi se
a poslou do pivovaru.

Kazdy pivovar si peclivé vybird jen ten nejlepsi chmel. V tajence se
dozvis, kde tenhle vypéstovali.
Dokresli a vybarvi chmelovou saze-

nici tak, jak poroste kolem natazené-
ho dratu.

o
Ctyrsmérka
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Najdi a vyskrtej ndsledujici slova:
Bednafi, buk, dub, hvozd, chlad, chut, [\\
. v v ’ . e
je¢men, klic¢eni, kolo, kvasnice, mla- —~=
dina, mléto, pivo, pivovar, rok, slad, sladek, sladina, skfitci, Sudo-
mylky, $rotovani, Senkyika, ucho, varka, varecka, Varic, voda.

Zbyla pismenka tvofi tajenku:
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Bedndria Sudomylky

Pivo se staci do sudt. Diive se pouzivaly sudy
z dubového dreva, které vyrabéli skritci Bedna-

Bodnd fi. Sudomylky se zase

staraly, aby byly sudy

vzdycky cisté vymyté

a pripravené pro dalsi

varku piva. PIné dubové
sudy byly ale velmi téz-
ké, v nékterych pivova-
rech kdysi Zili dokonce
obfi Sudouni, kteri do-
kazali unést i velké le-
zacké sudy.

Dneska se pivni sudy vyrabi z nerezové oce-
li a nékteré se dokdzou i samy chladit. Skfitci
== Bednati
jsou pro-
to velmi
vzacni, ale Sudomylky ni-
kam nezmizely, najdete je
v kazdé kuchyni, kde poma-
haji s mytim pullitra.

Sudomylka

Jak to nakonec dopadlo

V pivovaru se to Kukovi naramné libilo, ale kdyz se s Pivnickem
rano vratil k vésdku na kabaty, rad se zpatky zavrtal do teplé kap-
sy. Nez se mu samou unavou zaviely oci, jesté si prohlizel obrazek,
ktery dostal na rozloucenou. Byla to fotografie, ze které se na néj
usmivali pivovarsti skfitci. Pak uz se mu jen zdalo, jak se prohdni



Kukovy Zd’zﬁ-ky Z pivovaru .....................

Posazavi o.p.s.
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sladovnou a ve sklepich preskakuje sudy piva. Venku mezitim nastal
den a sktitky v pivovaru vysttidali lidé. I pan kreslif se vratil pro svij
zapomenuty kabat.

Kuka vzbudilo az hlasité stékani psa. Vyskocil z kapsy a bac - pri-
stal rovnou na rohozce. Byl zase doma a samou radosti objimal prs-
ty pana kreslite, ktery ho vzal do dlané: , Kuku, kde jsi byl? Ja té
od v¢erejska vSude hleddm. Uz jsem si myslel, Ze té odnesla kukac-
ka.” A tak mu Kuk vypravél celé své dobrodruzstvi. Pan kreslit ho
pozorné poslouchal, pak se zac¢al usmivat a nakonec vesele zahlaho-
lil: ;To je ono! O tom se prece musi dozvédét také déti.” A hned se
pustil do kresleni. Kuk se mu vyskrabal na rameno a neslezl dolt,
dokud nebylo cel¢ Kukatko hotoveé.

Milé déti, tentokrat nam nakreslete na pohlednici Kukovy zazitky
z pivovaru. Kazdy, kdo ndm za$le obrazek, bude odménén.



Projekt ,,Pivo, chmel, slad - to mam rad“ vznikl ve spolupraci dvou Mistnich ak¢nich skupin - Rakovnicka a Posazavi.
Pod vyse uvedenym nazvem je ve spolupraci Posazavi o.p.s. a Rakovnicko o.p.s. realizovan projekt narodni spoluprace
z Programu rozvoje venkova CR, opatieni IV.2.1. V tomto projektu plni funkci koordina¢ni mistni akéni skupiny Ra-
kovnicko o.p.s. a Posazavi o.p.s. je partnerskou mistni akéni skupinou. V ramci tohoto projektu byl pro déti vytvoren
tento pracovni seit s nazvem ,,Posazavské Kukatko aneb Jak se vafi pivo™
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