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HVOZDENI

Nakliceny slad nelze skladovat a vihké zrno jeste postrada nekteré latky
ke kvalitnimu vareni piva. Proto se tento zeleny slad susi teplym vzdu-
chem ve hvozdech. Tam se vlivem vyssi teploty dale stepi skrob a nekteré
dalsi latky. Slad se dopravi (nastre) na tzv. lisku, coz jsou zelezné pohy-
U blivé rosty, kterymi zespodu proudi susici vzduch. Svétly slad se susi pfi

teploté od 30°C do 80°C. Plusobenim teploty vznikaji ve sladu melanoid-
ni latky, které davaji sladu barvu a vuni. Hvozdéni trva dvakrat 24 hodin

a vlaha klesne v odsuseném sladu asi na 4%.

ODKLICOVANI

Po ususeni se slad zbavuje korinku, poskozenych zrn a prachu, soucasné
se dochlazuje a potom se skladuje na sladové pudé. Korinky se odstranuiji
na odklicovacce (valec se snekovym hridelem). Sladovy kvet, rozdrceny slad
a pluchy propadavaji perforovanym plastem, horni cast je odsavana a slad

je zbavovan prachu a zbytku korinku. Nejcenéjsim odpadem je sladovy kvét.
Na 100 kg sladu pripada 4—6 kg sladoveho kvetu.

PIVOVARSKY SLOVNIK

HVOZD:typicka uzka nekolikapatrova pivovarska stavba zakoncena parnikem s otocnym krytem (kloboukem pana starého),
podle poctu lisek jsou hvozdy jedno, dvou az triliskové

SVINE: podliséi hvozdu, ve kterém prochazeji kalofery ohfivajici vzduch a do kterého z lisky pfi obraceni propadava sladovy
kvet
COUDA: topi¢ na hvozdu
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