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JECMEN: Jeémen sety (Hordeeum vulgare L.) patfi k nejvyznamnéj$im kulturnim ros-
tlindm a patii mezi nejstarsi zemédélské plodiny. Nejkvalitnéjsi ¢ast produkce v Cesku
(30% jarnich jecmenu) slouzi k vyrobé sladu (obsahuje asi 80% sacharidu). Nase sladovna

nakupuje jarni jeémeny odrud Bojos a Malz.

CHMEL: Chmel otacivy (Humulus lupulus L.) je viceleta dvoudoma rostlina (pouze samici
rostliny vytvareji hlavky, ktere po dozrani obsahuji lupulin). Chmel je korenim piva
a nejkvalitnéjS$im chmelem je Zatecky polorany éervenak (nizky obsah myrcenu a vy-
rovhany obsah alfaabetakyselin). Tento aromaticky chmel dava pivu jeho typickou horkost,
plnost chuti a lahodné chmelové aroma dané vzajemnym pomerem vsech jednotlivych
slozek chmelovych silic. Pri vyrobe kvalitnich znackovych piv tak zaujima nezastupitelné

misto. Pro pripravu piva se pouzivaji chmelové granule.

VODA: pouziva se jak pro samotnou vyrobu piva, tak i v jednotlivych vyrobnich procesech.
Na 1 litr vyrobeného piva je spotrebovano az 8x vice vody. Pivovar vyuzival drive vodu ze
4 studni, nyni vari z kvalitni vody meéstského radu.

PIVOVARSKE KVASNICE: jsou to jednobunééné organismy se schopnosti pretvaiet kvas-
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né cukry na alkohol a oxyd uhlicity CO, a podileji se tak na utvareni senzorickych viast-
nosti piva. Kvasnice pro spodni vaseni potrebuje teplotu kvaseni max. 15°C.
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