Sladek pivo vari, hospodsky ho dela.

ABY BYLO JESTE LEPSI...

PODMINKY PRO SPRAVNE CEPOVANI A PODAVANI PIVA

Pivni sklep neni jakékoliv sklepeni. Musi byt cisty, suchy, dobfe vétratelny, beze vsech
cizich pachu a vuni. Proto se v ném nema skladovat nic jiného, pouze pivo. Moderné zarizné
restaurace pouzivaji misto sklepa chladicich boxu, pro nez plati stejné zasady.

Teplota sklepa musibyt stala, bez vétsich vykyvii, minimalné 7°C, maximalné 15°C. P¥i
vyssich teplotach ztraci pivo rychleji svoje chutové vlastnosti. Dochazi k rychlejsimu sifeni in-
fekce a tvorbé zakalu piv. Pfi cepovani se pivo dochlazuje na optimalni teplotu, ktera by u piva

Ferdinand nemela klesnout pod 6°C a presahnout 9°C.

SUd se nenarazi ihned po dodani, pivo se ma alespon 24 hodin uklidnit, sud se postavi nara-
zecim otvorem vzhtru a dale se s nim nemanipuluje.

Pivni vedenl mezi sklepem a vyc¢epnim kohoutem ma byt co nejkratsi, uvnitr zcela hlad-
ké a udrzovane v bezvadné cistote.

PiVO je lahodny nizkoalkoholicky osvezujici napoj, ktery vznika kvasenim miladiny, vyrobené
varenim vody, sladu a chmelu. Produktem kvaseni je krome alkoholu i kyslicnik uhlicity (CO.),
ktery je v pivu fyzikalne vazan. Jeho mnozstvi se udava v g/l (nasyceni). Jednotlivé druhy piva
se od sebe lisi nejen chuti, vuni a barvou, ale i stupném nasyceni CO, i v prubéhu ¢epovani piva.
U piva Ferdinand je to 4-5,5 ¢g/I, tj. 0,4—0 %.

Spravne natocené, vychlazene pivo s hustou penou
je nejlepsi vizitkou dobreho hostinského.

\@m ooty
ity

4 1mﬂ 1

Cepovani

Chut piva muze vycepni ovlivnit i zplisobem jeho ¢epovani. V praxi se pouzivaji dva zakladni
zpusoby. Prvni je natoceni piva na jeden zatah a vytvoreni ridké nestabilni pény pomoci kompen-
zatoru pivniho kohoutu. Druhym zpusobem je vyuziti plného prutoku kohoutu (bez kompenzato-
ru), sklenice se nenatoci uplne, péena se necha chvili opadnout a zhoustnout, pivo se nekolikrat
pomalu dotaci. Prvni zpusob je i pres ¢asovou Usporu sSpatny, chuti a vzhledu piva spise uskodi.
Pri rychlem cepovani nema CO, zadnou sanci vystoupat do peny a konzument tak pije pivo
nasycene kyslicnikem, ktery vytvari pocit plnosti zaludku. Piv se pak pochopitelneé vypije méne,
nez piv lahodnych, spravné na¢epovanych delSim a pracnéjsim zpusobem, kdy ma CO, ¢as vy-
stoupat do husté, razantnim cepovanim vytvorené peny, ktera je charakteristicka pro piva Fer-

dinand. Pivo se pak pije lehce bez pocitu plnosti s prijemnou chuti v ustech.
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POSAZAVI PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti



