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HLAVNI KVASENI

Zchlazena mladina se nacerpave spilce do kvasnych kadi. Ke spilané mladine se
pridaji kvasnice pro spodni kvaseni (tzv. zakvasovani) a zacina hlavni kvaseni.
Spodni kvaseni je vyluény zpusob vyroby ceského piva, kdy se kvasnice usa-
zuji na dne kvasnych nadob. Kvasinky zpracovavaji cukry a vznika alkohol,
oxid uhlicity a teplo. Vznikajici teplo je treba regulovat pomoci chlazeni tak,
aby teplota pri kvaseni nepresahla 10°C az 11°C. Hlavni kvaseni trva 6 az 10
dnu. Za tuto dobu kvasinky preméni asi 34 z obsahu cukru, zbytek premeéni az

ve sklepe pri dokvasovani. Kvasinky lze po vyprani pouzit pet az sestkrat.

ZRANI VE SKLEPICH

Mladé pivo ze spilkovych kadi se suduje do sklepa, kde se plni do lezackych
tanku. Tanky se hermeticky uzavirou a vznika v nich tlak, ktery se reguluje, aby
jeho hodnota nepresahla 1 atm. Oxid uhlicity vznikajici za pretlaku a pri nizké
teplote (2°C az 3°C) se v pivu nasycuje a tak vznika péenivost piva a prirodni
nasycenost CO,. Doba lezeni piva je stanovena pro vycepni pivo na 40 dnu,

pro lezaky dva mésice, specialy 90 dnul.

PIVOVARSKY SLOVNIK

HEJBLATA: archaicky nazev pro kvasnice, kdy nebyl znam princip kvaseni
DEKA: vrstva peny na hladine kvasné kade, vyska a zabarveni se kvasenim meni
KAPLICKA: regulaéni a pojistny ventil na lezackych sudech k fizeni tlaku pfi dokvasovani
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